Variatietips aardappelsalade basis

Frisse zalmsalade
Ingrediénten en werkwijze:
- Fano Aardappelsalade basis 2,5 kg §
- Rode zalm uit blik 1 kg

- Verse dille 1 bosje

- Tomatenketchup 200 gram

Bereidingswijze: i
Ingrediénten achtereenvolgens door de Fano 2

. - :
Aardappelsalade basis spatelen. R

Presenteer de salade als garnituur of als verse salade in een salade(buffet)

Variatietip:
Gebruik in plaats van rode zalm uit blik, verse gerookte zalmsnippers of verse
gepocheerde zalm.

Italiaanse vegetarische salade
Ingrediénten en werkwijze:

- Fano Aardappelsalade basis 2,5 kg
- Tomatade 150 gram

- Verse basilicum 1 bosje

- Zwarte olijfringen 150 gram

Bereidingswijze:

Ingrediénten achtereenvolgens door de Fano
Aardappelsalade basis spatelen.

Presenteer de salade als garnituur of als verse salade in een salade(buffet)

Variatietip:
Voeg 150 gram halve cherry-tomaatjes toe, voor een extra versuitstraling.
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Variatietips aardappelsalade basis

Grillworst-mosterdsalade

Ingrediénten en werkwijze:

- Fano Aardappelsalade basis 2,5 kg

- Grill-worst, in reepjes gesneden 2 stuks (400 gram)
- Grove mosterd 2 eetlepels

- Gegrilde paprika strips 3 stuks (rood, geel, groen)

Bereidingswijze:

Ingrediénten achtereenvolgens door de Fano
Aardappelsalade basis spatelen. e
Presenteer de salade als garnituur of als verse salade in een salade(buffet)

Variatietip:

Voeg 1 eetlepel honing toe.

Voeg wat vers gesneden peterselie toe

N.B. U kunt de paprikastrips ook eenvoudig zelf maken: gesneden paprikareepjes even
marineren in olijfolie, knoflook en zwarte peper.

Zomerse Kip-mangosalade
Ingrediénten en werkwijze:

- Fano Aardappelsalade basis 2,5 kg

- Gebraden kipfilet in blokjes 400 gram
- Mango in blokjes 3 stuks

- Curry paste 150 gram

Bereidingswijze:

Ingrediénten achtereenvolgens door de Fano
Aardappelsalade basis spatelen.

Presenteer de salade als garnituur of als verse salade in een salade(buffet)

Variatietip:
Vervang de helft van de mango door ananasblokjes.
Voeg het sap van 1 limoen toe, voor een extra frisse salade
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