
gebruikswijzer
fano maaltijdsalades

bijgerecht

saladieres
(lunch)

koud buffet

schotels

...salades die mijn gerechten perfect laten 
uitkomen. De salades moeten goed vormbaar 
en makkelijk verwerkbaar zijn.

...trendy en gevarieerde salades presenteren. 
De salades mogen best volumineus zijn, 
zodat mijn gasten deze zien als een opzich-
zelfstaand gerecht. Lunchsalades moeten licht 
verteerbaar zijn.

…luxe salades die er uitzien alsof ik ze zelf 
gemaakt heb. De ingrëdienten moeten goed 
zichtbaar zijn. Ik wil een keuze maken uit
een eigentijds assortiment, dat mijn buffet tot 
een geslaagd feest maakt.

...salades waarmee ik de basis voor schotels 
in verschillende vormen kan maken.  
De ingrediënten moeten nog zichtbaar zijn,  
zodat mijn klanten het gevoel krijgen dat ze 
een zelfgemaakte ambachtelijke salade eten.

•	 Huzarensalade fijn
•	 Rundvleessalade middelgrof

•	 Russische Salade grof
•	 Aardappelsalade Basis grof
•	 Pastasalade Kip
•	 Pastasalade Tonijn
•	 Pastasalade Groenten
•	 Pastasalade Zalm
•	 Pastasalade Basis rood
•	 Pastasalade Basis wit

•	 Aardappelpartjes Salade extra grof
•	 Kartoffelsalade extra grof
•	 Rundvleessalade extra grof
•	 Kartoffel-Speksalade extra grof
•	 Pastasalade Kip
•	 Pastasalade Tonijn
•	 Pastasalade Groenten
•	 Pastasalade Champignon
•	 Pastasalade Zalm
•	 Pastasalade Chorizo
•	 Pastasalade Basis rood
•	 Pastasalade Basis wit

toepassing ik wil... mijn salade is... fano-producten

•	 Rundvleessalade middel grof
•	 Huzarensalade grof
•	 Kip-Kerriesalade grof
•	 Aardappelsalade Basis grof
•	 Russische Salade grof
•	 Tonijnsalade grof
•	 Zalmsalade grof

u maakt het met fano!
www.fano.nl


